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WEIHNACHTS-SPEZIAL

Die Weihnachtsspecials kénnen bis 16. Oktober 2017 vorbestellt werden. Die Auslieferung erfolgt dann ab November 2017.

OATiefkiihl
Oy Produk¢

582629
Agnoli mit
Triuffel und Stracchino

Der zarte Geschmack der Sommertriiffel verbindet
sich harmonisch mit dem des Stracchino all Antica,
einer Exzellenz unter den schmackhaften, leicht
scharfen Kasesorten die in den Télern Bremgana,
Taleggio und Serina hergestellt werden.

Kochzeit ca. 6 - 7 Minuten

ca. 18-23 g/ Stiick
8 Stiick / Portion
2 kg /Karton

2 ..2,55¢
™ 1595 ¢

241300 e ey
Gansekeulen

gebraten

gewirzt

Zubereitung: Aufgetaute Génsekeulen bei 180 C
im Backofen oder Konvektomat erhitzen.

ca. 260 - 300 g / Stick
2 x 5 kg in Lagen gelegt

BN .s5,30 €]

2 19,80 ¢|

NOA Tiefkiihl
-y Produkt

582797
Quadrelli Kakao
mit Orangenschale

Eine Kombination aus kontrastierenden
Geschmacksnoten vereint einen herrlichen
nach Kakao duftenden Teig mit einer
Fillung aus Ricotta und Orangenschale.

Kochzeit ca. 2 - 3 Minuten

ca. 10- 14 g/ Stick
9 Stiick / Portion
2 kg /Karton

m « 1,37 €
™ 12,70 ¢

128155
Honig-Pfefferbraten
vom Schweinericken

Der Honigpfefferbraten ist gefillt mit
Hackfleisch, Rostzwiebeln und Rauchfleisch.
Abgerundet mit einer herzaften
Honig-Pfeffer-Wirzung.

ca.2,5kg / Stick
4 Stiick /Karton

P 549 ¢



WL
782492 PO Tier
Tannenbaum

Bourbon Vanille

Eiskreme Bourbon Vanille umhillt
von viel kakaohaltiger Fettglasur.

N OA Tiefkiihl
-y Produkt

782486
Zimtstern

Zimteis mit einem Kern aus
Apfelsorbet auf Fettglasurboden.
Mit Kakaopulver bestgubt.

W
563128 P50 et
Kaiserschmarren
souffliert
Soufflierter Kaiserschmarren mit Eischnee

flaumig aufgeschlagen,rustikal gezuptft,
naturlicher Geschmack von besten Zutaten

85 ml / Stiick 80 ml / Stiick ca.2000g /Beutel

16 Stiick /Karton n 0’39 € 16 Stiick /Karton n 0’37 € 3 Beutel /Karton 4,98 €
03

- wEE wEEm

Strudel Lebkuchenstrudel GroBmutters Bratapfel

nGCh Mozart Art mit Apfelspa"en Feinste Zutaten, angefangen beim Roten

Feinster Hefeteig gefillt mit Schokolanden-
Nougat Masse und Marzipan.

Als Dessert mit Puderzucker bestreut und
mit Vanilleeis serviert ein besonderer
Hochgenuss.

Backanleitung

Sturdel im vorgeheizten Backofen

(HeiBluft ohne Dampf mit offenem Zug)

bei 160-180 C ca. 1520 Minuten backen

™ 945

1000 g / Stick
6 Stisck /Karton

Ein ganz besonderes Schmakerl zur
Advents- und Weihnachtszeit. Wirzige
Lebkuchenmischumg nach altem Rezept,
saftig, duftend nach edlen Gewiirzen.

Backanleitung

Vor dem Backen mit Butter oder Margarine
abstreichen. Im vorgeheizten Backofen

bei 200 C ca. 40-45 Minuten backen.
Danach mit Puderzucker bestreven.

P 869 ¢

1500 g / Stick
5 Stiick /Karton

Boskoop aus integriertem Anbau, knackigen
Mandeln und Haselnissen, fruchtigen
Pflaumen und leckeren Rosinen bis hin zur
hochwertigen Oldenburger Butter garantieren
ein herrliches Geschmackserlebnis

Zubereitung:

Kombidémpfer ca. 15 Min. bei 160-180 C
Backofen ca. 45 Min. bei 180 C

Miko ca. 2-3 Min. bei 1000 Watt

ﬂ 0,74 <«

ca. 140 g / Stick
25 Stiick /Karton



